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Die optimale Art
der appetitanregenden
Warenprasentation

» sehen
» kaufen
» geniefllen




Serienmafige Ausstattung:

grol¥flachige, gewolbte Panoramascheibe
aus Sicherheitsglas

optimale Ausleuchtung

herausnehmbares Zwischengestell
Einsatzbehalter GN 1/1

Hebescheibe

Steckdose rechts, 230 V

z.B. fUr elektrisches Messer
Bedienungselemente mit Symbolen fur
Temperatureinstellung, stufenlos
30-110°C, Radialgeblase und Beleuchtung
Klima Konvektion — Wasserschublade mit
Einsatz gewahrleistet eine gleichmalige
Befeuchtung der ,heil3en” Speisen
Wasser in die Schublade einfullen fertig
hohenverstellbare Fulke

Gehause und Behalter hochwertig,
Edelstahl rostfrei

Problemlose, hygienische Reinigung
durch abnehmbare Panoramascheibe
aus Sicherheitsglas

PT 75
: — Bedienungsseite m. Hebescheibe
Technische Daten: PT 40 PT 75
Gehause Edelstahl Edelstahl
Korpusmalfde in mm:
Breite 390 730
Tiefe 780 780
Hohe 560 560
Gewicht in kg 40 60
Anschlusswert in kW 2,0 2,6
Spannung 230V AC 230V AC
Absicherung 16 A 16 A
Temperaturbereich 30-110°C 30-110°C
Beleuchtung - Leuchtstofflampe 1 1
Fassungsvermdgen 1 GN-Beh. 2 GN-Beh
40mm tief 40mm tief \
Bedienungselemente
Art.Nr. 99004999 99005000 und Klimakonvektion
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