
WÄRMEBRÜCKE WB 2 

Wärmebrücke WB 2 (vormals Eloma)  
 

Zum Warmhalten von Fleischkäs,  

Braten, Haxen und vielem mehr! 



Technische Daten: Wärmebrücke Typ WB 2 
Gehäuse  Chromnickelstahl 
  CrNi 18 10 
Korpus Maße* in mm:  
Breite  550 
Tiefe  390 
Höhe  380 
Gewicht in kg 11,5 
Anschlußwert kW 0,6 
Spannung  230 V AC 
Absicherung 1 x 16 A 
Einschubgröße 1 Behälter GN 1/1 
  20 mm tief 

◊  Warmes jederzeit servierbereit in  
    Fleischereien, Schnellimbiß,  Restaurants, 
    Cafeterias, Party-Service usw. 
 

◊  Die Wärmebrücke präsentiert  Fleischkäs, 
    Haxen, Frikadellen, Leberkäs,  
    Rollbraten und vieles andere mehr,  
    optional warm und appetitlich frisch. 
    Das bringt Schwung in Verkauf und    
    Service. 
 

◊  Sie ist einfach zu bedienen. 
    3 Seiten offen, große   Hygienescheibe  
    zur Kundenseite.  
    2 Halogenlampen  (getrennt schaltbar)  
    halten optimal warm und beleuchten  
    attraktiv. Kleine Abmessung, geringer  
    Platzbedarf. Mobil einsetzbar.  
    Gehäuse aus rostfreiem Edelstahl. 
 

◊ Eine wertvolle Verkaufs- und   
   Organisationshilfe in elegantem  
   Design. 

* Schneidbrett gehört nicht zur serienmäßigen 
   Ausstattung – Sonderzubehör. 
 

  Schneidbrett für GN-Wanne 1/1 – 20mm tief 
  Abmessung: 475x280x25mm 
  Lieferbar in den Farben: 
  * schwarz/weiß Art.Nr. 99003011 
  * rotbraun  Art.Nr. 99003012 

Best.Nr. 99004551 


